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Deegverdeelmachine met strooiunit

Eigenschappen
3-rijige kopmachine voor het produceren van vierkante, rustieke broodjes

Capaciteit
1,400-4,000 stuks/uur

Gewichtsbereik
25-360 gram

TA
Tot 180

Voordelen
In- en uitvoer van deeg op ergonomische hoogte
- Bediening aangenaam in een gezonde houding
Deegstroom in een richting

- Slappe degen lopen niet terug

- Verstellen walsenstoel overbodig

- Reproduceerbaar productieproces

230-volt standaard aansluiting

- Geen krachtstroom nodig

- Energiebesparing!

1m? vlioeroppervlakte

- Weinig ruimte nodig

- In praktisch elke productie-omgeving inzetbaar
Machine geheel RvS uitgevoerd

- Eenvoudig te reinigen

- Voldoet aan de hygiéne-eisen

Automatisering voor de ambachtelijke bakker!

- Uitbreiding assortiment met rustikale producten
- Win nieuwe klanten!
Reproduceerbare kwaliteit
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Uitvoering

In standaard uitvoering

- Siemens besturing

- RvS beplating

- Antikleef deegtransport

- Deegstuktoevoer sensor gestuurd
- Doseerbare meelstrooier op band
- Strooiunit

Opties

- Bevochtigings- en strooiinrichting met draaiplateau

- Verschillende meswalsen

- 6-rijig voor deeg petit four

- 2-rijig voor ciabatta broodjes
- 1-rijig voor ciabatta brood

- Stempelstation met 1 stempel
- Diverse stempels

Technische gegevens

Uurcapaciteit stuks / h* 1.200 - 4.000
Gewichtsbereik ing 25-360
Aansluitwaarde

Voltage inVv 230
Perslucht in bar 6-8
Afmetingen (I'xbxh)inmm 2.700x 750 x 1.800

Vloeroppervlakte in m2
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